Brasserie
De Smaeckkamer

Wanneer u iets te vieren heeft wilt u dit natuurlijk tot 1in de
puntjes verzorgd hebben. U zoekt de juiste sfeer en uitstraling die
bij u past en verwacht een professioneel team, verrassend eten en
een topservice.

Of het nu een volledig verzorgde bruiloft, een 25 jarig
huwelijksfeest, een babyshower, een high tea, een receptie of een
koffietafel is, alle reserveringen worden voor u op maat geschreven

waarbij service en aandacht voor u als gast op de eerste plaats
komt.

Brasserie grand café De Smaeckkamer

Anne & Rosalie Haakma
Westerhoutplein 6
1943 AA Beverwijk
Tel.: 0251-296220
info@desmaeckkamer.nl
www . desmaeckkamer.nl
www . facebook.com/desmaeckkamer
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High wine & High tea prijs
De High Tea en High wine zijn op elk gewenst tijdstip en dag te reserveren.
Wij hebben ook een vegetarische High Tea.

High Tea 2 uur 28,50
Pastinaaksoep - creme fraiche- kruidenolie

Mini bolletje - rosbief

Mini bolletje - oesterzwam kroketje

Groenten quiche

Wrap - kipfilet - guacamole

STlagroom truffel

Worteltaart - roomkaas

Brownie - witte chocola - gezouten caramel

Scone - clotted cream - huisgemaakte jam

Macaron

Biologische Numi thee - verse munt - verse gember thee

Glutenvrije High Tea 2 uur 31,50

Kinder high tea 2 uur 17,00
De High Tea 1is op elk gewenst tijdstip en dag te reserveren.

Pastinaaksoep

Fruit spiesje

Mini croissantje - jam
Pannenkoek rolletje - Nutella
Brownie

Muffin

Mini smaeckburger

Onbeperkt Timonade - thee

High wine 52,50

Gemarineerde zalm - komkommerschuim - basilicumcréme - rode ui
zoetzuur - haring parel - groene curry olie

Gnocchi - paddenstoelen - bonencréme - bloemkool - miso - Tavasolie
- hazelnoten

Hert - pastinaakcreéme - rode kool - cassisbessen - kruidenolie -
aardappelkaantjes - wildjus

Pistache pannacotta - mandarijngel - noten crumble - sinaasappel
sorbet ijs
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Smaeckelijke mogelijkheden

Gesorteerd gebak van De Roset

Petit fours van De Roset

Appeltaart - pecannoten - cranberries

Carrotcake - roomkaas

Muffin

Brownie - witte chocola - gezouten caramel
Bananenbroodmuffin

Friandises; slagroomtruffel, macaron en kokosmakroon
Friandises; cheesecake, macaron en brownie

Proosten met Cava

Alcoholvrije Cava

Yoghurt smoothie

Kinder bubbels in een kinder fl1(te
Limonade in een kinder flite

Smaeckelijke mogelijkheden voor de kinderen;
Zakje chips

of

Kaas-, worst, komkommerspiesje

of

Fruitspiesje

Arrangement 1

Onbeperkt Timonade

Pannenkoek met poedersuiker en stroop

of

Huisgemaakte patat met kipnuggets of kroket
Perenijsje

Arrangement 2

Onbeperkt Timonade

Ontvangst met brownie of muffin

Pannenkoek poedersuiker en stroop

of

Huisgemaakte patat met kipnuggets of kroket
Perenijsje

Arrangement 3

Onbeperkt Timonade

Ontvangst met brownie of muffin

Pannenkoek met poedersuiker en stroop

of

Huisgemaakte patat met kipnuggets of kroket
Ben & Jerry’s ijsje

4,95
4,00
4,60
4,20
3,90
4,30
3,90
6,00
6,00
6,20
6,20
5,00
2,50
1,50
1,50
4,20
4,20
11,50
14,50
16,50



Brasserie
De Smaeckkamer

BBQ mogelijkheden vanaf 25 volwassenen

BBQ arrangement van de black bastard

Van het buffet:

Frisse salade van kool met noten en rozijnen

32,50

Tomaten salade met feta, rode ui, komkommer, olijven en croutons

Diverse broodsoorten met verschillende dips
Huisgemaakte frietjes met Zaanse mayonaise

Van de BBQ;

Indische kippendijspies knoflook-yoghurt dip
Mini smaeckburger op een bolletje met garnituur
Zalm zijde met zoet zure groente en piccalilly
Gegrilde maiskolf met guacamole dip

Vegetarische invulling;

Mini vegetarische smaeckburger

Gegrilde maiskolf met guacamole dip

Koningoester zwam met salsa en gremolata

Groene asperges met beurre noisette en hazelnoot

Kinder BBQ arrangement

Gegrilde mais kolf

Kipsaté van 80 gram

Kinder smaeckburger

Huisgemaakte friet met Zaanse mayonaise
Brood met verschillende dips

Ter afsluiting
Sorbetijs met vers fruit

Nagerecht van de dinerkaart

Proeverij van nagerechten geserveerd op houten planken
vanaf 2 personen — keuze van de chef

Sweet table

Cheesecake

Carrot cake - roomkaas - amandel
Macarons

Brownie - pecan - caramel
Glaasje fruit mousse

Scroppino

15,0

8,00
9,00

12,50 p.p.

9,50
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Diner mogelijkheden prijs
Voor het diner kunnen wij een 3-gangen diner of een walking dinner
serveren. Wij koken met de seizoenen mee en maken graag een diner
aangepast op het seizoen.

3-gangen proeverij diner 57,50
Proeverij van voorgerechten, keuze in hoofdgerecht van de kaart en
proeverij van nagerechten

5-gangen Walking dinner 52,50

Voorbeeld diner walking dinner
Runder zijlende - Asian style - sesam - Thaise basilicum - krokante
uitjes

JORORN
WHRE

Pastinaaksoep - kruidenolie - shiitake - bosui - créme fraiche

o sl ot
WHW

Gemarineerde zalm - komkommerschuim - basilicum creme - rode ui
zoetzuur - haring parel - groene curry olie

o sl ot
WHRW

Flank steak - witlof tarte tatin - witlof compote - peterselie
wortel creme - rode wijn jus

Geserveerd met huisgemaakte friet en Zaanse mayonaise

O
WHRE

Hazelnoot sinaasappel cake - witte chocolade creme - yoghurtijs -
herfstgel - hazelnootcrumble - kletskop




Dranken arrangementen
Tijdens uw receptie of feestavond zullen we Hertog Jan tapbier,
frisdranken, binnenlands gedistilleerd en huiswijnen schenken.
Op de tafels plaatsen

Dranken
Dranken
Dranken
Dranken
Dranken
Dranken

arrangement
arrangement
arrangement
arrangement
arrangement
arrangement

AP WWNDN
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wij nootjes.

uur
% uur
uur
% uur
uur
% uur

Drankenarrangement 5 uur

Drankjes op basis van nacalculatie

Frisdranken
Huiswijnen

Hertog Jan tap bier
Hertog jan 0.0
Koffie of thee
Kannen Timonade

vanaf

vanaf
vanaf
vanaf

Ter afsluiting van een feestavond of borrel
Punt zakje huisgemaakte friet met Zaanse mayonaise
Mini smaeckburger, 100% beefburger

Tafelgarnituren
Tafel garnituur basis
Kaaszoutjes en nootjes

Olijven

Gemarineerde olijven

Luxe notenmix; o.a. cashew -, en pecannoten

Nacho chips met frisse dip

prijs

20,00
25,00
30,00
35,00
40,00
45,00
50,00

prijs

5,50

6,50
prijs per tafel

5,50

5,75

8,00

6,00
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Bittergarnituren prijs
Bittergarnituur 1 (6 hapjes) 8,50
Beverwijkse ossenworst

Grillworst

Oud Heemskerk

Van Dobbe bitterbal

Krokant kip hapje

Kaasstengel

Bittergarnituur 2 (6 hapjes) 10,50
Crostini met rosbief

Crostini met brie

Oud Heemskerk

Van Dobbe bitterbal

Krokant kip hapje

Kaasstengel

Bittergarnituur 3 ( 6 hapjes) 12,50
Van Dobbe Bitterbal

Garnalenbitterbal

Seizoenssoepje

Crostini met gerookte zalm

Crostini met rosbief

Beverwijkse ossenworst

Het is ook mogelijk om zelf een combinatie van bovenstaande
bittergarnituur hapjes samen te stellen. Wij maken dan een
aangepaste prijs voor u.
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Fingerfood hapjes

Jullie mogen zelf een keuze maken uit de onderstaande fingerfood
hapjes. Minimale afname van de hapjes is 20 personen. Wij raden
gemiddeld 5 hapjes pp aan als vullende maaltijd.

Rosbief

Steak tartaar

Beef tataki

Glaasje Serranoham, mozzarella en zongedroogde tomaat
Zalmtartaar

Burrata

Hummus met crudite

Klein glaasje soep van het moment

Yakatori spiesje (2 p.p.)

Punt zakje huisgemaakte friet met Zaanse mayonaise
Mini smaeckburger, 100% beefburger

Zeebaarsfilet met citroen beurre blanc

Flat iron steak met rode wijn jus

NNOOviah~haaOOOONOS O
COoOVTVIOODOOO0O0O0O O
COO0O0OO0CO0O0O0O0O0O00O0O0O0O

Krokante gamba 3,25
Crostini brie - balsamico 3,95
Crostini gerookte zalm 3,95
Crostade - steak tartaar 3,95
Crostade - gerookte zalm 3,95
Crostade geitenkaas mousse, salsa en granaatappel pitten 3,95
Van Dobben bitterbal 1,30
Garnalen bitterbal 1,50

Oesterzwam kroketje 1,50



